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I dette katalog kan du gå på 
opdagelse i et bredt udvalg  
af vores produkter.

Ikke hele vores sortiment er at 
finde i dette katalog, så er der 
nogle specifikke produkter du 
søger, så kontakt en af vores 
medarbejdere. 

”varenr. 0-1234 F” = ”Frostvarer”.  
”varenr. 0-1234 K” = ”Kølevarer”.

F — FOR FROST 
K — FOR KØL
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I  HELE DANMARK

DENCON FOODS A/S forhandler fødevarer fra hele verden og samarbejder med 
de førende grossister i Danmark, Norden, Finland og De Baltiske Lande. 

3-9280 F
Ibérico Presa



GOURMET QUALITY
Gourmet Quality er råvarer i gourmetklassen. I sortimentet har vi 
samlet de bedste varer, fra nøje udvalgte producenter, der alle har 
bygget deres ry på at levere de bedste varer til kræsne kunder.

COUNTRY CUISINE
Sortimentet består af forskellige varianter af forarbejdet kylling. 
Lige fra den klassiske ”kylling i strimler” til den mere moderne 
variant ”Kyllinge popcorn”. Country Cuisine henvender sig bredt 
og er populære produkter til børnefamilien, buffet-restauranten, 
grill-markedet ude i supermarkedet og meget mere.

CATER QUALITY
Cater Quality er en serie med kvalitetsvarer til kantiner,  
restauranter og caféer. Her finder du god kvalitet til den rigtige pris. 
Med Cater Quality, er du sikker på en god og ensartet kvalitet.

BIG AL’S
Skal du servere mange burgere, hurtigt, let og med minimalt spild? 
Eller er du på udkig efter en mere high-end burgerbøf til din  
signaturburger, måske en lavet af Black Angus eller særlige  
udsøgte udskæringer? Big Al's har et stort og unikt udvalg af  
burgerbøffer for en hver smag og til et hvert behov.

FINGIES
Skal der piftes op i den klassiske snackkurv, eller skal den lille 
sult stilles? Fingies tilbyder et væld af muligheder, alle med det 
tilfælles at de er nemme at varme; enten i airfryer, friture, ovn eller 
Merrychef. 

Finges er som navnet antyder, produkter man kan spise med fingre-
ne, det kan være Chili Cheese Tops, Pizza Pocket og meget mere.

DAL MOLISE
Oplev den italienske gastronomiske æra med Dal Molise.

Dal Molise har har udviklet en teknologi i samarbejde med  
Molise-Universitetet, der gør det muligt at fryse osten bedst  
muligt ift. bevaring af smag og konsistens.

Burrata er den perfekte ost til at fuldende din kulinariske oplevelse. 
Det er en blanding af to dele; et ydre lag af Mozzarella og et cremet 
indre af stracciatella. Denne ost kan bruges til mange forskellige  
retter, herunder salater, kødretter, sandwiches og pizzaer.

Prøv Dal Molise og oplev den italienske gastronomiske æra!

TYSON
Tyson er producent af fødevarer, og brænder for at tilbyde ægte 
kvalitet til kunderne. Uanset om det er fersk, frosset, paneret, 
grillet eller convenience. ”Keep it real” handler om at levere ægte 
smag og dermed give en smagsoplevelse af kvalitet med fokus på 
kundens behov.

Tyson Foods udvikler løbende produkter for at gøre mad med bæ-
redygtig samt skræddersy fødevarer til alle tilgængelige markeder. 
Samtidig vil de øge verdens forventninger til hvor meget kvalitets 
fødevarer kan gøre.

LA SELVA
Med mere end 100 års erfaring, har La Selva opnået et rigt kendskab 
til slagtning af grise, og de har deres helt egen unikke historie.  
I 1917 startede Josep Alberti og hans kone Mercé Bosch en lille  
slagterforretning i landsbyen Campllong, i det nord-østlige Spanien 
 – samme sted hvor deres hovedkontor er i dag. Gennem innovation 
og deres høje kvalitet, har La Selva opnået stor popularitet i Spanien. 

Med deres fremragende spanske delikatesser tilbydes nu en  
enestående smagsoplevelse verden over.

HEAT'N EAT
Velsmagende færdigretter og convenience produkter velegnet 
indenfor både detail og foodservice. 

Varm og server.

ERNEST SOULARD
I mere end 80 års har Ernest leveret kvalitets andeprodukter til alle 
verdens andelskere.

Ernest Soulard forbliver tro mod sin grundlæggers ånd og kan prale 
af 100% lokal produktion. Soulard-familien er fortsat opmærksom på 
kundernes forventninger og ændrede forbrugervaner. 

I de sidste 80 år er det passion, der har motiveret personalet hos  
Ernest Soulard, et løfte om kvalitet til hver kunde.

TAYLOR PRESTON
Taylor Prestons historie går hele vejen tilbage til 1904, hvor  
grundlægger Arthur Preston åbnede sin første slagterforretning i 
Wellington, New Zealand. 116 År senere er 3. generation af familien 
Preston stadig en stor del af virksomheden.

Kvæg og lam går rundt i de 4 distrikter: Ngauranga Gorge, Wairarapa, 
Manawatu og Rangitikei - alle placeret på den nordlige halvø.  
Med store åbne og ubeboede arealer er New Zealand oplagt til  
opdræt af alle dyr, hvor de kan få lovtil at gå og græsse, samt opleve 
en naturlig opvækst. For mere info gå ind på: www.taylorpreston.co.nz

SILVER FERN FARMS
Græsfodret lamme- og oksekød direkte fra de grønne marker på New Zealand. 
Silver Fern Farms er grundlagt i 1948, hvoraf 50% af selskabet er eget af et 
partnerskab, med alle 16.000 nuværende opdrættere/farmere, og befinder 
sig på den sydlige halvø på New Zealand. Silver Fern Farms levere oksekød i 
høj kvalitet.

Respekt og omsorg for dyrene er en del af alle opdrætternes DNA,  
hvilket sikrer alle dyr en stressfri opvækst.

For mere info gå ind på: www.silverfernfarms.co.nz

DERAZA
Den spanske sortfodsgris er en helt særlig gris, der går på natur-
områder kaldet ’Dehesas’ med bakker, græs, vandløb og ældgamle 
egetræer. Ibérico grisen er kendt for at indtage en stor mængde agern 
som falder fra egetræerne.

For mere info gå ind på: www.deraza.es
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Produktnavn Varenr. 

Ibérico kamfilet 3-9230 F 15 kg/kolli 1,8-2,5 kg

Ibérico krone 3-9255 F 14 kg/kolli 1,8-2,5 kg,

Ibérico mørbrad 3-9260 F vac. x 3 — 6 kg/kolli 280-350 g

Ibérico nakkefilet u/presa 3-9265 F 6 kg/kolli 1,5 kg stk.

Ibérico kæber 3-9270 F 6 kg/kolli 80 g stk.

Ibérico Secreto 3-9275 F vac. x 2 — 6 kg/kolli 450 g stk.

Ibérico Presa 3-9280 F vac. x 2 —  6 kg/kolli 600 g stk.

Ibérico Pluma 3-9285 F vac. x 3 —  6 kg/kolli 1 kg

Ibérico Rip fingers 3-9295 F 1 kg/pk — 6 kg/kolli 1 kg

Produktnavn Varenr. 

Secreto 3-9100 F 230-280 g — 6 bk/kolli 130-180 g

Presa 3-9102 F 230-280 g — 6 bk/kolli 140-160 g

Skaftkotelet 3-9106 F 180-270 g — 6 bk/kolli 180-270 g

Mørbrad 3-9108 F 320-400 g — 6 bk/kolli 320-400 g

Kæber 3-9110 F 320-400 g — 6 bk/kolli 80 g

Longaniza 3-9120 F 510 g — 12 bk/kolli 75 g

Chorizo 3-9122 F 520 g — 12 bk/kolli 75 g

Burger 3-9124 F 12 x 320 g — 3,84 kg/kolli 160 g

SPANSK IBÉRICO 
SORTFODSGRIS 
— Foodservice

Den spanske sortfodsgris er en helt  
særlig gris, der går på naturområder  
kaldet ’Dehesas’ med bakker, græs, 
vandløb og ældgamle egetræer.  
Ibérico grisen er kendt for at indtage  
en stor mængde agern som falder  
fra egetræerne.

Den spanske sortfodsgris har en mere 
kraftig og nøddeagtig smag, sammenlig-
net med de grise vi normalt spiser. 

Ibérico-sortfodsgrisen har også en lidt 
anden anatomi end de grise, vi normalt 
spiser. Det betyder, at den gemmer på 
nogle helt specielle, velsmagende og 
møre udskæringer. Her kan bl.a. nævnes 
Pluma, Presa og Secreto. 

SPANSK IBÉRICO 
SORTFODSGRIS 
— Detail

Vi forhandler et bredt udvalg af 
produkter af Spansk Ibérico Sortfodsgris. 
Flere af produkterne fåes i både detail-
pakker og i foodservice pakker.

Ibérico er din garanti for et saftigt og 
smagfuldt stykke kød, mange nævner 
Ibérico som grisens svar på Wagyu.

3-9255 F
Krone

3-9230 F
Kamfilet

3-9120 F 
Longaniza

3-9100 F 
Secreto

3-9110 F 
Carrillada

3-9102 F 
Presa

3-9106 F 
Chuleta

3-9108 F 
Solomillo

3-9122 F 
Chorizo

3-9124 F 
Burger

3-9260 F
Mørbrad

3-9265 F
Nakkefilet

3-9270 F
Kæber

3-9275 F
Secreto

3-9280 F
Presa

3-9285 F
Pluma

3-9295 F
Rib Fingers

Ca. vægt.

Ca. vægt.Ca. vægt.

Ca. vægt.

3-9106 F
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Produktnavn Varenr. Opr.

Svinemørbrad u/streng 3-3515 F Chile vac. x 1 — 5 kg/kolli 400 g/stk.

Somørbrad u/streng 3-4510 F Tyskland vac. x 1 — ca. 10 kg/kolli

MØRBRAD 
- Afpudset og uden streng
Enkelt stk. vaccumeret,  
afpudset og klar til brug.  
Spar tid og minimer madspild.

3-4510 F
Somørbrad

3-3515 F
Svinemørbrad

Produktnavn Varenr. 

Chistorritas 6-2912 F 3 x 1,5 kg — 4,5 kg/kolli

Dadler i baconsvøb 6-2916 F 3 x 1,5 kg — 4,5 kg/kolli

Cocktailpølser m/bacon 6-2918 F 3 x 1,5 kg — 4,5 kg/kolli

TAPAS
Steges i ovn eller på pande, hvorefter de er  
klar til servering. Kan også serveres kolde  
efter opvarmning. 

- Velegnet til receptioner, brunch mv.

6-2912 F 
Chistorritas

6-2916 F  
Dadler i baconsvøb

6-2918 F 
Cocktailpølser  

m/bacon

3-3515 F

3-4510 F

6-2918 F

Ca. vægt.
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Gris Varenr. Brand

Mini Pan. schnitzel af grisekød 3-6878 F 2 x 3 kg — 6 kg/kolli Cater Quality 25-30 g

Pan. schnitzel af grisekød  3-6870 F   40 x 160 g  — 6,4 kg/kolli Cater Quality 160 g

Store pan. schnitzel af grisekød 3-6862 F 36 x 220 g — 7,92 kg/kolli Cater Quality 220 g

Pan. schnitzel af grisekød 3-6864 F 40 x 160 g — 6,4 kg/kolli nn 160 g

Pan. schnitzel af grisekød 3-6865 F 40 x200 g — 6,4 kg/kolli nn 200 g

Kalkun Varenr. Brand

Pan. kalkunschnitzel 4-3755 F Bulk — 3 kg/kolli Cater Quality 100 g

Pan. kalkun Cordon Bleu 4-3730 F Bulk — 5 kg/kolli nn 125 g

Pan. kalkun Cordon Bleu 4-3750 F Bulk — 3 kg/kolli Cater Quality 140 g

PANEREDE SCHNITZLER  
& CORDON BLEU
af Europæisk oprindelse.
Alle produkter er løsfrosne og lette at tilberede.  
Tilbered hurtigt og enkelt — perfekt sprøde  
schnitzler i ovn, Merrychef eller friture.

3-6870 F 
Pan. schnitzel af grisekød — Forstegt

3-6864 F  
Pan. schnitzel af grisekød — Rå

3-6865 F  
Pan. schnitzel af grisekød — Rå

3-6878 F 
Mini pan. schnitzel af grisekød — Forstegt

3-6862 F 
Pan. schnitzel af grisekød — Forstegt

4-3730 F 
Paneret kalkun m. ost & skinke — Forstegt

4-3750 F 
Paneret kalkun m. ost & skinke — Forstegt

4-3755 F 
Paneret kalkun schnitzel — Forstegt

4-3750 F

Rå

Rå

Ca. vægt.
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6-2404 F

6-2110 K 
Sliced bacon

6-2111 K 
Sliced bacon

6-2130 K 
Sliced bacon

6-2135 K 
Bacon i tern

6-2304 K 
Let stegte bacontern

6-2138 F 
Bacon i tern

6-2400 K 
Stegt Bacon  
i skiver 70%

6-2306 K 
Stegt bacon i tern

6-2409 K  
Mediumstegt  
bacon i skiver

RØGET OVER  
BØGEFLIS 

BACON
Vi et bredt udvalg af bacon fra gris. Om det er 
spiseklar, klar til ovnen eller klar til panden, 
så er det altid af høj kvalitet. 

Alt vores bacon er blevet røget over bøgeflis, 
hvilket giver en fantastisk smag i fuld harmo-
ni med den salte karakter bacon har. 

De fleste er enige om at bacon er et fantastisk 
produkt og det er også derfor vi har mange 
varianter, så vi kan sikre os, at du kan få den 
bacon som passer bedst ind i dit sortiment.

Produktnavn Varenr. 

Sliced bacon 6-2110 K 4 x 2,5 kg — 10 kg/kolli

Sliced bacon 6-2111 K 4 x 2,5 kg — 10 kg/kolli

Sliced bacon 6-2126 K 8 x 1 kg — 8 kg/kolli

Sliced bacon 6-2130 K 8 x 1 kg — 8 kg/kolli

Bacon i tern 6-2135 K 9 x 1 kg — 9 kg/kolli

Let stegte bacontern 6-2304 K 12 x 500 g — 7 kg/kolli

Stegt bacon i tern 6-2306 K 12 x 500 g — 7 kg/kolli

Stegt bacon i skiver, 70% 6-2400 K 8 x 500 g — 4 kg/kolli

Stegt bacon i skiver, 60% 6-2404 K 8 x 600 g — 4,8 kg/kolli

Mediumstegt bacon i skiver 6-2409 K 8 x 600 g — 4,8 kg/kolli

Kalkunbacon i skiver 6-2115 F 18x500 g — 9 kg/kolli

Bacon i tern 6-2138 F 9 x 1 kg — 9 kg/kolli

Bacon på bagepapir 6-2280 F 10 x 1200 g — 12 kg/kolli

Back bacon, røget og sliced 6-2911 F 4 x 2,2 kg — 9 kg/kolli

6-2404 K  
Stegt Bacon  
i skiver 60%

6-2115 F 
Kalkunbacon i skiver

6-2126 F 
Sliced bacon

6-2280 F 
Bacon på bagepapir

Frost

Køl
Ca. vægt.
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SPARERIBS & KAMBEN

Produktnavn Varenr. 

Kamben 3-4912 F 10 kg/kolli

Spareribs classic, forstegt og løsfrosne 3-4921 F ca. 4,7 kg/kolli

Spareribs BBQ, sous vide 3-4924 F 5,5 kg/kolli 550 g

American Style baby back ribs - forstegt 3-4930 F 4 kg/kolli 500 g

3-4921 F 
Spareribs classic,  

forstegt og løsfrosne

3-4924 F  
Spareribs BBQ, sous vide

3-4912 F
Kamben

3-4930 F 
American Style  
Baby Back Ribs

3-4924 F

Ca. vægt.Ca. vægt.
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AMERIKANSK 
OKSEKØD
USA –BLACK ANGUS

Vores amerikanske oksekød er fra kødkvæg af racen Black Angus. 

Black Angus behøver ikke den store introduktion, det er utroligt 
populært og af god grund, da det er mørt og fuld af smag. 

Star Range Angus Varenr. 

Ball tip 1-4510 K 20 kg/kolli

Brisket 1-4998 K 24 kg/kolli

Platte Valley Varenr. 

Striploin m/kæde 1-3030 K 23 kg/kolli

Cuvette 1-3032 K 20 kg/kolli

Ribeye 1-3034 K 22 kg/kolli

Tykstegsfilet delt A/B 1-3052 K 20 kg/kolli

1-3032 K

Ca. vægt.

Ca. vægt.
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NEW ZEALAND
New Zealand har de optimale betingelser for opdræt af 
oksekød. De to hovedøer er omkranset af Stillehavet, 
hvilket giver lune vintre og kølige somre. 

Græsfodret New Zealandsk PRIME STEER oksekød er hø-
jeste kvalitet fra SILVER FERN FARMS og for at kødet kan 
blive stemplet som PRIME STEER, er der en række kriterier 
som det skal overholde. Med andre ord er PRIME STEER 
din garanti for høj kvalitet.

Produktnavn Varenr. 

Oksemørbrad u/streng 1-9501 K 1,8 kg+

Oksemørbrad u/streng 1-9506 K 2,2 kg+

Okse højrebsfilet 1-9521 K 4 kg+

Okseculotte 1-9531 K 1,0 kg+

BRASILIEN
En række flotte udskæringer af Brasiliansk oksekød.  
Udskæringer fra Minerva Foods henvender sig til forbrugeren 
som ikke går på kompromis med kvalitet.  
Ensartede kvalitetsprodukter, hver gang!

Produktnavn Varenr. 

Oksestriploin 1-1401 K 4-5 kg

Oksestriploin 1-1402 K 5-6 kg

Oksestriploin 1-1403 K 6 kg+

Okse entrecote 1-1404 K 1,5 kg+ 

Oksemørbrad u/streng 1-1405 K 1,4 kg+

Oksemørbrad u/streng 1-1406 K 1,8 kg+

1-1404 K

1-9521 K

Ca. vægt.
Ca. vægt.
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Produktnavn Varenr. 

Striploin 1-2101 K 16 kg/kolli

Ribeye 1-2106 K 16 kg/kolli

Mørbrad u/streng 1-2111 K 14 kg/kolli

Cuvette 1-2121 K 14 kg/kolli

Teres major 1-2126 K 15 kg/kolli

Tomahawk 1-2130 K 9 kg/kolli

C A N A D I A N  
A N G U S

P
R

E
M

I U M          Q U A
L

I
T

Y

1-2106 K

CANADIAN  
HERITAGE ANGUS
Black Angus, kornfodret, AA+.

Herritage Black Angus er oksekød fra øverste hylde. 
Alt kvæg er nøje udvalgt og opdrættet, kvæget lever 
og græsser på åbne landområder hvor de kan bevæge 
sig frit. 

De er selvfølgelig opdrættet helt uden brug af antibi-
otika, hormoner eller steroider. Fuld sporbarhed fra 
”farm to fork”. Opdrættet og slagtet i Canada. 

Så er du til en smagsoplevelser af de helt store, kan vi 
varmt anbefale dig at prøve Canadian Heritage Angus.

Kilder: www.heritageangus.com

Ca. vægt.
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Japansk  
Striploin A3

1-9005 K

JAPAN
Ægte japansk wagyu oksekød.  
Kødet har en ekstrem fedtmarmorering og 
regnes for det ypperste oksekød i verden.

Dette er blot et lille uddrag af vores Wagyu, 
vi får løbende nye udskæringer hjem og 
søger du noget specifikt, så kontakt os. 

JAPANSK KOBE
Vi er stolte over at kunne tilbyde  
ægte Japansk KOBE.

KOBE anses for værende noget af det 
ypperste og mest eksklusive oksekød i 
verden. Vi har hos DENCON FOODS i flere år 
været blandt de ganske få der er godkendt 
til at importerer og markedsføre KOBE.

DENCON FOODS — KOBE STATUETTE

A4 - Wagyu Varenr. Brand

Wagyu Mørbrad u/streng A4 1-9002 K 3,5 kg/stk. Kagoshima

Wagyu Ribeye u/kappe A4 1-9005 K 2 kg/stk. Kagoshima

Wagyu Striploin A4 1-9008 K 2 kg/stk. Kagoshima

A5 - Wagyu varenr. Brand

Wagyu Mørbrad m/streng A5 1-9003 K 4-5 kg/stk. Kagoshima

Wagyu Ribeye m/kappe  A5 1-9006 K 4 kg/stk. Kagoshima

Wagyu Striploin A5 1-9009 K 4-5 kg/stk. Kagoshima

KOBE A4/A5 Varenr. Brand

KOBE Mørbrad m/streng A4/A5 1-9050 K 4-5 kg/stk. KOBE, Hyogo

KOBE Ribeye m/kappe A4/A5 1-9054 K 4-5 kg/stk. KOBE, Hyogo

KOBE Striploin A4/A5 1-9052 K 4 kg/stk. KOBE, Hyogo

DENCON FOODS — KOBE CERTIFICAT. 

MEDLEMSNUMMER: 750

WAGYU RIBEYE M/KAPPE  A5

Ca. vægt.

Ca. vægt.
Ca. vægt.
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Produktnavn Varenr. 

Okse carpaccio 1-8329 F 8 x 960 g — 7,68 kg/kolli 12 x 80 g

CARPACCIO
Kan anvendes som forret eller bruges i 
sandwiches eller wraps. 

Der er folie imellem hvert lag carpaccio, 
hvilket gør det nemt at portionere og 
håndtere. 

Vores Carpaccio i skiver kommer i  
henholdsvis 10 og 12 lag pr. pakke.

1-8329 F 
Okse carpaccio

STEAKS AF OKSE
For hurtig og let tilberedning uden  
at gå på kompromis med kvalitet.

Produktnavn Varenr. Opr.

Oksefilet steak m. 5% lage 1-5540 F EU 12 x 400 g — 4,8 kg/kolli 2 x 200 g

T-bone steak m. 5% lage 1-5553 F EU 13 x 400 g — 4,8 kg/kolli 400 g

Okse tournedos m. 5% lage 1-5555 F EU 6 x 900 g — 5,4 kg/kolli 4 x 225 g

1-5555 F

1-5540 F 
Oksefilet steak

1-5553 F 
T-bone steak

1-5555 F 
Okse tournedos

Ca. vægt.

Ca. vægt.Ca. vægt.

Ca. vægt.
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5-2255 F

Produktnavn Varenr. 

Lammekølle FBO 5-1224 F 7 stk. — 13 kg/kolli

Lammekølle m/skank 5-1240 F 12 kg/kolli

Lammeryg — 8-b 5-1264 F 15 kg/kolli

Lammekølle u/ben 5-1281 F 12 kg/kolli

Lammekrone u/ kappe 5-2121 F vac. x 2 — 12 kg/kolli

Lammeculotte m/fedt 5-2209 F vac. x 4 — 13 kg/kolli

Hele lam 5-2223 F Hele lam

Lammebov u/ben i net 5-2237 F 15 kg/kolli

Lammebov u/ben, i nett 5-2243 F 9 stk./kolli — 9 kg/kolli

Lammeryg, dobbelt, 1-ben 5-2251 F 8 x 1,35 kg — 11 kg/kolli

Lammebagskank 5-2252 F vac. x 3 — 12 kg/kolli

Lammekølle, uden ben 5-2253 F 8 x 1,5 kg — 12 kg/kolli

Lammenakkefilet 5-2255 F 10 x 900 g — 9 kg/kolli

Lammemørbrad 5-2257 F 12 x 500 g — 6 kg/kolli

Lammefilet 5-2259 F 12 x 800 g — 9,6 kg/kolli

Lammeculotte m/fedt 5-3315 F vac. x 4 — 12 kg/kolli

Lammemørbrad 5-7110 F 10 kg/kolli

Lammefilet u/hinde 5-8017 F vac. x 4 — 13 kg/kolli

NEW ZEALANDSK LAM
New Zealand, Gourmet Quality 
New Zealandske frilandslam i top kvalitet.

Med sit varme, fugtige klima, store græssletter og rene vand  
er New Zealand et optimalt sted at opdrætte lam, og med ca. 58 
mio lam og får er landet også verdens største producent.

Ca. vægt.
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Produktnavn Varenr.

Lammekølle m/skank, 1,6-2,5 kg 5-8600 K 4 stk./kolli — 8 kg/kolli

Lammekølle udbenet i net 5-8602 K 4 stk./kolli — 7 kg/kolli

Lammeculotte m/fedt 5-8603 K vac. x 2 — 8 kg/kolli

Lammekrone m/kappe 5-8606 K vac. x 2 — 8 kg/kolli

Lammekrone m/kappe 5-8607 K vac. x 1 — 6 kg/kolli

Lammekrone, korte 5-8608 K vac. x 2 — 8 kg/kolli

Lammeryg 1-ben, korte 5-8609 K vac. x 1 — 11 kg/kolli

Lammemørbrad u/streng 5-8612 K vac. x 6 — 4 kg/kolli

Lammemørbrad u/streng, i bakke 5-8613 K vac. x 6 — 4 kg/kolli

Lammefilet u/fedt 5-8615 K vac. x 2 — 4 kg/kolli

Lammefilet m/fedt, i bakke 5-8616 K vac. x 2 — 4 kg/kolli

Lammebov udbenet m/skank 5-8619 K vac. x 1 — 9 kg/kolli

Lammebagskank 5-8621 K vac. x 2 — 10 kg/kolli

Lammebryst u/ben 5-8623 K 16 kg/kolli

Lammebryst u/ben, rullet og snøret 5-8624 K 14 kg/kolli

Lammebov udbenet i net 5-8629 K 12 kg/kolli

Lammebov m/ben 5-8631 K 11 kg/kolli

IRSK LAM 
Saftigt græs, frisk vand, frisk luft og rigeligt med bevægelse. 

De irske lam fra Kildare lever i et tempereret klima.  
Lækkert og smagsrigt, saftigt og mørt lammekød.

Ca. vægt.

5-8619 K
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4-4261 K  
Andelår - Canette 

Lår fra and

4-4266 K  
Andelår - Canard 

Lår fra andrik

CONFITEREDE ANDELÅR /  
CONFIT DE CANARD

4-4230 K

4-4230 K  
Confiterede andelår 4 stk.  

fra fritgående ænder

4-4228 K  
Confiterede andelår 2 stk.  

fra fritgående ænder

4-4234 K  
Confiterede andelår 12 stk.  

fra fritgående ænder

Produktnavn Varenr.

Confit de Canard - 2 lår 4-4228 K 12 x 750 g  — 9 kg/kolli 750 g

Confit de Canard - 4 lår 4-4230 K 9 x 1350 g — 12,15 kg/kolli 1350 g

Confit de Canard - 12 lår 4-4234 K 3 x 3825 g — 11,48 kg/kolli 3825 g

Andelår, canette, sous vide - 6 lår 4-4261 K 6 pk/kolli — 6,5 kg/kolli 180 g

Andelår, canard, sous vide - 4 lår 4-4266 K 6 pk/kolli — 7,8 kg/kolli 325 g

Ca. vægt.Ca. vægt.
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AND — KØL
En and er ikke bare en and, 
der er stor forskel både i 
forhold til opdræt, fodder 
og race mm. Vi har derfor et 
stort udvalg indenfor både 
køl og frost.

AND — FROST 
Hvem kan modstå et saftigt, mørt  
og smagfuldt andebryst eller lår?  
Disse produkter stammer fra ænder  
opdrættet på vegetabilsk foder  
– uden brug af vækstfremmere.

Produktnavn Varenr. 

Gul and 4-3990 K 4 stk./koll — 12 kg/kolli 3 kg

Fersk berberiand 4-4127 K 4 x 3 kg — 12 kg/kolli 3 kg

Fritgående berberiand 4-4046 K film/bk. — 6 stk./kolli — 10 kg/kolli  1,4-1,7 kg

Fritgående berberiand 4-4050 K film/bk. — 3 stk./kolli — 10 kg/kolli  2,7-3,2 kg

Fritgående berberieandelår 4-4182 K vac. x 2 — 5 kg/kolli 350-400 g

Fritgående berberieandebryst 4-4187 K vac. x 2 — 5 kg/kolli 350-400 g

Berberieandebryst 4-4133 K vac. x 2 — 5 kg/kolli 300-400 g

Berberieandelår 4-4213 K vac. x 2 — 5 kg/kolli 300-400 g

Produktnavn Varenr. 

Berberiandebryst 4-4203 F vac. x 2 — 5 kg/kolli  170-230 g

Berberiandebryst 4-4130 F vac. x 2 — 5 kg/kolli 400 g+

Berberiandebryst 4-4131 F vac. x 2 — 5 kg/kolli 300-400 g

Berberiandelår 4-4205 F vac. x 2 — 5 kg/kolli 170-230 g

Berberiandelår 4-4211 F vac. x 2 — 5 kg/kolli 300-400 g

4-4131 F  
Berberiandebryst  

300-400 g

4-4205 F  
Berberiandelår  

170-230 g

4-4130 F 
Berberiandebryst  

400 g+

4-4203 F 
Berberiandebryst  

170-230 g

4-3990 K 
Gul and

4-4127 K 
Fersk  

berberi and

4-4050 K 
Fritgående 
berberi and

4-4182 K 
Fritgående  

berberie andelår

4-4187 K 
Fritgående  

berberie andebryst

4-4211 F 
Berberiandelår  

300-400 g

4-4211 F

4-4050 K

Ca. vægt.Ca. vægt.

Ca. vægt.Ca. vægt.
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4-4815 F

FEDT OG INDMAD
— fra and

Produktnavn Varenr. 

Andefedt stor dåse 4-4063 K 4 x 3600 g — 14,4 kg/kolli

Andefedt lille dåse 4-4064 K 12 x 700 g — 8,4 kg/kolli

Andefedt 4-4342 F 6 x 1,5 kg — 9 kg/kolli

Andelever fra fritgående ænder 4-4810 F 20 x 250 g — 5 kg/kolli

Andelever 4-4811 F 20 x 250 g — 5 kg/kolli

Andekråser fra fritgående ænder 4-4815 F 20 x 250 g — 5 kg/kolli

Andekråser 4-4816 F 20 x 250 g — 5 kg/kolli

Andehjerter fra fritgående ænder 4-4820 F 20 x 250 g — 5 kg/kolli

Andehjerter 4-4821 F 20 x 250 g — 5 kg/kolli

4-4810 F 
Andelever 

fra fritgående ænder

4-4815 F  
Andekråser 

fra fritgående ænder

4-4820 F 
Andehjerter  

fra fritgående ænder

4-4063 K  
Andefedt

4-4342 F  
Andefedt

4-4064 K  
Andefedt

”F” = ”Frostvarer”.  
”K” = ”Kølevarer”.

Ca. vægt.
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Produkt Varenr.

Kalkun 4-3025 K 3 stk./kolli — 10,5 kg/kolli  3-4 kg

Kalkun 4-3030 K 2 stk./kolli — 9 kg/kolli 4-5 kg

Kalkun 4-3035 K 2 stk./kolli — 11 kg/kolli 5-6 kg

Kalkun 4-3040 K 7 kg/kolli 6-8 kg

Kalkun 4-3042 K 9 kg/kolli 8-10 kg

Kalkun 4-3044 K 10 kg/kolli 10 kg+

Kalkunvinger 2 leds 4-3106 K 10 kg/kolli 2,5 kg

Kalkuncuvette 4-3108 K vac. x 1 — 10 kg/kolli

Kalkununderlår 4-3115 K vac. x 3 — 10 kg/kolli  300 g

Kalkunbryst 4-3454 K 6 x 900 g — 5,4 kg/kolli 900 g

Kalkunbryst u/skind 4-3520 K 10 kg/kolli 1 kg

Kalkunbryst u/skind 4-3552 K vac. x 1 — 15 kg/kolli  2 kg

Produkt Varenr.

Kalkun 4-3002 F 4 x 4,8 kg — 19,2 kg/kolli 4,8 kg

Kalkun 4-3003 F 3 x 5,4 kg — 16,2 kg/kolli 5,4 kg

Kalkun 4-3004 F 3 x 5,6 kg — 16,8 kg/kolli 5,6 kg

Kalkun 4-3006 F 2 x 6,0 kg — 12 kg/kolli 6 kg

Kalkuncuvette 4-3110 F vac. x 1 — 10 kg/kolli

Kalkunbryst u/skind 4-3512 F 10 kg/kolli 1 kg

Kalkunbryst u/skind 4-3550 F 15 kg/kolli 2 kg

Kalkunbryst m/skind 4-3554 F 15 kg/kolli 2 kg

KALKUN — KØL

KALKUN — FROST

4-3110 F

Kalkuncuvette: 
Saftigt og mørt kød fra kalkunens lår.  
Et smagfuldt og lækkert valg, perfekt til 
ovnen eller grillen.

Kalkunbryst uden skind og med skind: 
Valg mellem magert og delikat kød eller  
med skind for ekstra smag og saftighed.  
Begge varianter giver en fremragende  
spiseoplevelse.

Hele kalkuner: 
Høj kvalitet og perfekt til festlige anledninger. 
Saftigt kød og rig på smag, ideel til at impone-
re ved ethvert måltid.

Ca. vægt.Ca. vægt.

Ca. vægt.Ca. vægt.
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Produkt Varenr.

Majskyllingebryst supreme 4-2182 K vac. x 5 — 10 kg/kolli 180-230 g

Poussin, uden indmad 4-1122 K 12 x 400 g — 4,8 kg/kolli 400 g

Udbenet poussin 4-1125 K vac. x 4 — 3 poser/kolli — 4,2 kg/kolli

Perlehøne overlår, u/ben, m/skind 4-7137 K vac. x 4 — 15 poser/kolli — 6 kg/kolli

Farseret vagtel, med svampe 4-7352 K 4 x 600 g — 2,4 kg/kolli 600 g

Poussin, uden indmad 4-1123 K 10 x 500 g — 5 kg/kolli 500 g

Majspoussin, uden indmad 4-1127 K 12 x 550 g — 6,6 kg/kolli 550 g

Perlehønebryst supreme 4-7138 K vac. x 4-5 poser/kolli — 3,4 kg/kolli 160-190 g

Perlehøne 4-7139 K 8 x 1200 g — 9,6 kg/kolli 1200 g

Due ovnklar 4-7340 K 10 x 390 g — 3,9 kg/kolli 390 g

Vagtel (2 stk.) 4-7350 K 6 x 340 g — 2,04 kg/kolli 340 g

Vagtelæg 4-7375 K 18 stk./bakke — 12 bakke/kolli

Kanin, med hoved 4-7810 K 8 stk./kolli — 11 kg/kolli 1300 g

Kaninlår 4-7811 K 6 x 200 g/bk. — 4 bk./kolli — 5 kg kolli 200 g

Kaninryg, saddel 4-7812 K 4 x 350 g/bk. — 4 bk/kolli — 6 kg/kolli 350 g

Røget andepølse 6-2971 K 4 x 1 kg — 4 kg/kolli 50 g

Merguez fjerkræ pølse 6-2973 K 4 x 1 kg — 4 kg/kolli 50 g

4-7811 K

4-1119 K

FRANSK FJERKRÆ 
— KØL

Produkt Varenr.

Kylling 4-1013 K 8 x 1300 g — 10,4 kg/kolli 1300 g

Kylling 4-1014 K 8 x 1100 g — 8,8 kg/kolli 1100 g

Kylling 4-1028 K crayo, 10 stk./kolli — 12 kg/kolli 1200 g

Kylling 4-1051 K crayo, gas — 6 stk./kolli — 10 kg/kolli 1600 g+

Røget kylling 4-1070 K 4 stk/kolli — 5,5 kg/kolli 1375 g

Label Rouge kylling 4-1096 K 4 x 1400 g — 5,6 kg/kolli 1000-1400 g

Label Rouge majskylling 4-1098 K 4 x 1400 g — 5,6 kg/kolli 1000-1400 g

Stegt kyllingeoverlår 4-1266 K 6 x 1 kg — 6 kg/kolli 200 g

Stegt kyllingebryst 4-1492 K 6 x 1 kg — 6 kg/kolli 150 g

Majskylling 4-1119 K crayo, gas — 4 stk./kolli — 6 kg/kolli 1300 g

Kyllingebryst supreme 4-2159 K vac. x 5 — 10 kg/kolli 200 g+

SPECIAL FJERKRÆ &  
DELIKATESSER — KØL

Ca. vægt.Ca. vægt.

Ca. vægt.Ca. vægt.
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SPECIALITETER — FROST

Produktnavn Varenr. 

Poussin 4-1128 F 12 x 500 g — 6 kg/kolli 500 g+

Majspoussin 4-1130 F 12 x 500 g — 6 kg/kolli 500 g

Kyllingebryst supreme 4-2154 F vac. x 2 — 10 kg/kolli 200 g+

Perlehønebryst supreme 4-7153 F 16 x 400 g — 6,4 kg/kolli 2 x 230-270 g

Due ovnklar 4-7336 F 10 x 300 g — 3 kg/kolli 300 g

Farseret vagtel 4-7353 F 20 x 160 g — 3,2 kg/kolli 160 g

Vagtel u/ben 4-7360 F 10 x 520 g — 5,2 kg/kolli 4 x 130 g

Vagtel (2 stk.) 4-7372 F 12 x 300 g — 3,6 kg/kolli 2 x 150 g

Jumbo vagtel (2 stk.) 4-7373 F 12 x 450 g — 5,4 kg/kolli 2 x 225 g

Vagtel lår — confit 4-7374 F 6 x 500 g — 3 kg/kolli 500 g

Majspoussin 4-1129 F 20 x 400 g — 8 kg/kolli 400 g

Udbenet majspoussin 4-1137 F vac. x 4 — 4 poser/kolli — 5,6 kg/kolli

Perlehøne 4-7141 F 10 stk./kolli — 12 kg/kolli 1200 g

Kanin m/hoved 4-7850 F 10 stk./kolli — 13 kg/kolli 1300 g

4-1128 F  
Poussin

4-2154 F  
Kyllingebryst supreme

4-7153 F  
Perlehønebryst supreme

4-7336 F  
Due ovnklar

4-7372 F  
Vagtel

4-1130 F 
Majspoussin

4-7360 F 
Vagtel u/ben

4-7373 F 
Jumbo vagtel

4-7374 F 
Vagtle lår - Confit

4-7353 F

Ca. vægt.Ca. vægt.
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CATER QUALITY 
KYLLING
Cater Quality er en serie med  
kvalitetsvarer til kantiner,  
restauranter og caféer.

Her finder du kvalitet til en god pris.  
Med Cater Quality, er du sikker  
på en god og ensartet kvalitet.

Produktnavn Varenr. 

Stegt kyllingebryst 4-1995 F 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 110-130 g

Yakitori Soya spyd 4-2310 F 6 x 1 kg — 6 kg/kolli 30 g

Yakitori satay 4-2314 F 6 x 1 kg — 6 kg/kolli 30 g

Kyllingeburger 4-2611 F 10 x 1 kg — 10 kg/kolli 100 g

Kyllingenuggets 4-2605 F 10 x 1 kg — 10 kg/kolli 23 g

Sandwich kylling - 8mm 4-2700 F 5 x 2 kg — 10 kg/kolli

Chicken sandwich steak - 5-8mm 4-2715 F 5 x 2 kg — 10 kg/kolli

Grillet kylling kebab 4-2716 F 10 x 1 kg — 10 kg/kolli

Stegt kyllingespyd 4-2753 F 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 80 g

4-2605 F 
Kyllingenuggets

4-2700 F 
Sandwich kylling  

8mm

4-2753 F 
Kyllingespyd 80 g

4-2715 F 
Chicken sandwich steak 

5-8mm

4-2716 F 
Grillet kylling kebab

4-1995 F 
Stegt kyllingebryst 

110-130 g

4-2611 F 
Kyllingeburger

4-2310 F 
Yakitori Soya spyd 

30 g

4-2314 F 
Yakitori satay 

30 g

4-2310 F

Ca. vægt.Ca. vægt.
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TYSON FOODS
Produkterne er velegnet til tilberedning i enten ovn, 
air fryer, friture eller Merrychef. 

Server dem som snacks on the go, som element i 
snackkurven eller som tilbehør til salat.  

4-2875 F 
Pan. kyllingevinger

4-2892 F 
Stegt kyllingespyd  

Tikka - 100 g

4-2894 F 
Stegt kyllingespyd  

Yakitori - 80 g

4-2886 F 
Pan. kyllingefilet  

Southern Fried - 53 g

Produktnavn Varenr.

Pan. kyllingevinger - Hot’n Kickin 4-2875 F 2 x 2,5 kg — 5 kg/krt.

Pan. kyllingefilet - Southern Fried 4-2886 F 10 x 1 kg — 10 kg/kolli 53 g

Pan. Kyllingeschnitzel 4-2888 F 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 125 g

Stegt kyllingespyd - Tikka 4-2892 F 2 x 2 kg — 4 kg/kolli 100 g

Stegt kyllingespyd - Yakitori 4-2894 F 3 x 1 kg — 3 kg/krt. 80 g
4-2875 F

MEGET STÆRK !

4-2888 F 
Pan. kyllingeschnitzel  

125 g

Ca. vægt.Ca. vægt.
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COUNTRY CUISINE
Sortimentet består af forskellige varianter af  
kylling. Lige fra det klassiske neutrale kyllingespyd, til de mere 
eksotiske og innovative produkter som ”Karrage” og ”Popcorn.” 

Country Cuisine henvender sig bredt og er populære produkter 
til børnefamilien, buffetrestauranten, caféer, fast food restau-
ranter og meget mere. Med Country Cuisine er du sikret  
en ensartet og høj kvalitet.

Produktnavn Varenr Oprindelse

Stegt kyllingegrillspyd 4-1700 F / 4-1701 F CN / TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 12 g

Stegt kyllingegrillspyd 4-1705 F CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 30 g

Stegt kyllingegrillspyd 4-1710 F CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 50 g

Stegt kyllingegrillspyd 4-2759 F CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 80 g

Stegt kyllingegrillspyd 4-1720 F CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 100 g

Pan. kyllingespyd - SF 4-1786 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 60 g

Stegt kyllingebryst 4-1722 F TH / CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 80 g

Stegt kyllingebryst 4-1725 F TH 5 x 2 kg, 10 kg/kolli 120 g

Roasted inner fillet 4-1728 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 10 g

Grillet kyllingeinderfilet 4-1750 F CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli

Kogt kyllingetern 4-1735 F CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 12 mm

Kogt plukket kyllingefilet 4-1737 F / 4-1738 F CN / TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli

Grillet kyllingefilet i tern 4-1740 F CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 12 mm

Grillede kyllingetern - krydret 4-1764 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli

Spyd

Filet og 

inderfilet

Tern 
og pluk

Skiver og 

strimler

Paneret

Rå

Grillet kyllingefilet i skiver 4-1755 F CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 5 mm

Grillet kyllingefilet i strimler 4-1757 F / 4-1758 F CN / TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 10 mm

Stegt kylling i strimler 4-1730 F / 4-2709 F TH / CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 8 mm

Pan. kyllinge goujon - SF 4-1771 F / 4-1772 F TH / CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 35 g

Pan. kyllinge goujon 4-1773 F / 4-1774 F TH / CN 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 35 g

Pan. kyllingefilet - SF 4-1776 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 110 g

Pan. kyllingespyd - SF 4-1786 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 60 g

Kyllinge popcorn 4-1788 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 15 g

Kyllinge karaage 4-1791 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 30 g

Crunchy burger 4-1793 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 110 g

Kyllingebrystfilet (løsfrost) 4-2077 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 110-130 g

Kyllingebrystfilet (løsfrost) 4-2078 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 130-150 g

Kyllingebrystfilet (løsfrost) 4-2083 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 150-170 g

Kyllingebrystfilet (løsfrost) 4-2084 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli 170-190 g

Kyllingebrystinderfilet (løsfrost) 4-2079 F TH 5 x 2 kg — 10 kg/kolli

Kyllingebrystfilet (blok) 4-2139 F / 4-2141 F TH 6 x 2 kg — 12 kg/kolli 140 g+

Kyllingebrystinderfilet (blok) 4-2080 F TH 6 x 2 kg — 12 kg/kolli

Produktnavn Varenr Oprindelse

Ca. vægt.

Ca. vægt.

Ca. vægt.

Ca. vægt.

Ca. mål.

Ca. mål.
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Produktnavn Varenr. 

Black angus burger 1-8864 F 40 x 198 g — 7,92 kg/kolli 198 g ø130 mm

Prime burger 1-8870 F 40 x 150 g — 6 kg/kolli 150 g ø140 mm

PREMIUM BØFFER
BIG AL’s high end bøffer er fra 
græsfodret kvæg og har kun  
3 ingredienser. Alle Big Al’s  
produkter er fuldt sporbare  
”farm to fork”. 

Prime burger har preferede huller 
i overfladen, der gør at varmen 
hurtigere kan trænge ind, det gør 
det muligt at  tilberede en Prime 
burgerbøf fra frost på under 8 min.  
Prime burgeren er lavet af tykkam 
og bryst og kun tilsat røg salt. 

Big Al’s Black Angus er som navnet 
antyder lavet af kødet fra Black 
Angus kvæg. Det er en stor bøf på 
knapt 200 g, med en krydret og 
saftig smag.

Vi anbefaler at tilberede begge 
bøffer direkte fra frost — mindre 
svind og nemmere håndtering.

1-8870 F

Produktnavn Varenr. 

Flammegrillet burger 1-8878 F 40 x 57 g — 4,56 kg/kolli 57 g ø100 mm

Flammegrillet burger 1-8880 F 24 x 90 g — 4,32 kg/kolli 90 g ø110 mm

Flammegrillet burger 1-8882 F 16 x 135 g — 4,32 kg/kolli 135 g ø120 mm

1-8880 F

1-8878 F

1-8882 F

FAST FOOD BØFFER
Skal du servere mange burgere og skal det gå stærkt? 
Består dit personale primært af ufaglærte? Så er denne 
burgerbøf det perfekte valg, den er blevet grillet over  
flammer på europas største grill, der sikre den helt rigtige 
smag hver gang og giver bøffen de ikoniske grillstriber.

Herudover er den færdigstegt, så den kræver kun kort  
tilberedning og har minimalt svind under tilberedning. Du 
kan tilberede en hel bradepande ad gangen i ovnen, men 
den kan også tilbredes på panden, i Merrychef og i micro-
ovnen. På den måde passer den godt til både til den store 
festival, den travle grillbar og pizzariaet eller til det lille 
pub med kun en microovn eller en kogeplade.

FÆR DIGSTEGT

K L A R PÅ 35 SEK. I MER RYCHEF

GR ILLET OV ER Å BEN ILD

Dyk ned i vores 
Big Al’s univers.

1-8878 F 
Flammegrillet 
burgerbøf 57 g 

1-8880 F 
Flammegrillet 
burgerbøf 90 g 

1-8882 F 
Flammegrillet 

burgerbøf 135 g 

Ca. vægt.

Ca. vægt.

Ca. vægt.

Ca. vægt.

Ca. mål.

Ca. mål.
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7-6950 F

FINGERFOOD 
Leder du efter en ny og anderledes snack? Vi har 
den perfekte snack, der kan nydes ved enhver 
social begivenhed. Cater Quality har en bred vifte 
af små, individuelle snacks der fungerer perfekt i 
en snackkurv eller som sides.

Produktnavn Varenr. 

Black Chili Cheese Tops 7-6929 F 6 x 1 kg — 6 kg/krt

Chili Cheese Tops 7-6950 F 6 x 1 kg — 6 kg/krt

Mozzarella sticks 7-6952 F 6 x 1 kg — 6 kg/krt

Cheddar jalapeños 7-6954 F 6 x 1 kg — 6 kg/krt

7-6954 F 
Cheddar jalapeños

7-6950 F 
Chili Cheese Tops

7-6929 F 
Black Chili Cheese Tops

7-6952 F 
Mozzarella sticks
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TAQUITOS 
Er en mexicansk inspireret snack, en lækker 
blød dej der omkranser et cremet krydret indre. 
Der er smæk på smagen i denne snack!

Utroligt vanedannende og meget populær snack 
på diverse tankstationer og i kiosker.

Produktnavn Varenr. 

Taquito - Chilli cheese 7-7034 F  3,84 kg/kolli 80 g

Taquito - Chicken Fajita 7-7038 F  3,84 kg/kolli 80 g

Taquito - Spicy Beef 7-7039 F  3,84 kg/kolli 80 g

Taquito - Spicy Kylling 7-7043 F  3,84 kg/kolli 80 g

7-7043 F

FORÅRSRULLER
Kvalitetsforårsruller, med masser af fyld!

Produktnavn Varenr. 

Forårsrulle m. kylling 7-7027 F 26 x 100 g — 2,6 kg/kolli 100 g

Forårsrulle m. grøntsager 7-7029 F 26 x 100 g — 2,6 kg/kolli 100 g

7-7027 F
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PIZZA POCKET 
Lækre pizza snacks der kan laves på blot 2 min. i 
microovn fra frost. Kan også tilberedes i alm. ovn og 
merrychef. Kommer i emballage der kan gå direkte 
i ovnen.

Produktnavn Varenr. 

Pepperoni 7-7110 F 24 x 160 g — 3,84 kg/kolli 160 g

Margherita 7-7112 F 24 x 160 g — 3,84 kg/kolli 160 g

Prosciutto 7-7114 F 24 x 160 g — 3,84 kg/kolli 160 g

7-7114 F 
Skinke & Ost

7-7110 F 
Salami

7-7112 F 
Mozzarella Pesto

7-7110 F

ITALIAN TWIST 
Originale italienske stenovns twist 
to-go med lækkert fyld af tomat, 
ost og pepperoni.  
Leveres med twist-poser i kassen.  
Tilberedes direkte fra frost.

Produktnavn Varenr. 

Pepperoni 7-8396 F 28 x 175 g — 4,9 kg/kolli 175 g

Ca. vægt.Ca. vægt.

Ca. vægt.Ca. vægt.
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1-8328 F

Produktnavn Varenr. 

Okse döner kebab 1-8217 F 10 x 1 kg — 10 kg/kolli

Stegt hakket oksekød 1-8324 F 4 x 2,5 kg — 10 kg/kolli

Stegt taco oksekød 1-8328 F 4 x 2,5 kg — 10 kg/kolli

Grillet kyllinge kebab 4-2716 F 10 x 1 kg — 10 kg/kolli

KEBAB & STEGT 
HAKKET OKSEKØD
Hurtig og let at tilberede, uden at gå på  
kompromis med smag og kvalitet.

1-8217 F  
Okse döner kebab

1-8324 F  
Stegt hakket oksekød

1-8328 F  
Stegt taco oksekød

4-2716 F  
Grillet kyllinge kebab
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MOZZARELLA
Oplev den italienske gastronomiske  
æra med Dal Molise.

Dal Molise har har udviklet en teknologi i samarbejde 
med Molise-Universitetet forfinet en teknologi,  
der gør det muligt at fryse osten bedst muligt ift. 
bevaring af smag og konsistens.

STRACCIATELLA
En cremet blanding af fløde og revet mozzarella. 
Stracciatella har en god frisk og cremet smag,  
som er meget mild og utroligt lækker. 

Straciciatella er perfekt som dip til et godt brød,  
som spread i en sandwich, som topping på f.eks.  
en pasta ret, en pizza eller som et element i en salat. 

Og så er Stracciatella også indholdet i en Burrata,  
som du finder på næste side. 

8-1035 F 
Mozzarella perler — 1 g

8-1037 F 
Mozzarella perler — 5 g

8-1039 F 
Mozzarella skiver — 19 g

8-1041 F 
Revet mozzarella

8-1024 F 
Stracciatella

Produktnavn Varenr. Efter optøning

Mozzarella perler 8-1035 F 5 dage på køl 6 x 1 kg — 6 kg/kolli 1 g

Mozzarella perler 8-1037 F 5 dage på køl 6 x 1 kg — 6 kg/kolli  5 g

Mozzarella i skiver 8-1039 F 5 dage på køl 6 x 1 kg — 6 kg/kolli 19 g

Revet mozzarella 8-1041 F 5 dage på køl 6 x 1 kg — 6 kg/kolli

Stracciatella 8-1024 F 13 dage på køl 10 x 200 g — 2 kg/kolliNyhed

Nyhed

8-1041 F

Ca. vægt.Ca. vægt.
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BURRATA
Har du ikke prøvet en burrata før, så er det 
på tide nu! Denne ost ligner mozzarella, men 
dens kerne er meget mere cremet. Kernen be-
står af den såkaldte stracciatella, som består 
af strimlet mozzarellaost og fløde.

Smagen er mild og nærmest smøragtig, vores 
Burrata på 80 og 100 g er fyldt i hånden.

Burrata bruges traditionelt i caprese, som 
er en slags tomatsalat, da det kan serveres 
ved stuetemperatur sammen med de kolde 
ingredienser. 

Derudover bruges Burrata ofte på pizzaer.  
Når den serveres på pizza, er det bedst at 
sætte burrataen på pizzaen når den er ude af 
ovnen. Det hjælper burrataen med at smelte 
over pizzaen på bedst mulige vis.

Produktnavn Varenr. Efter optøning

Burrata 8-1042 F 5 dage på køl 6 x 1 kg — 6 kg/kolli 50 g

Røget Burrata 8-1043 F 13 dage på køl 2 x 100 g — 10 x 200 g — 2 kg/kolli 100 g

Burrata 8-1044 F 15 dage på køl 2 x 100 g — 10 x 200 g — 2 kg/kolli 100 g

Burrata m. pesto 8-1046 F 15 dage på køl 2 x 80 g — 10 x 160 g — 1,6 kg/kolli 80 g

8-1042 F 
Burrata — 50 g

8-1044 F 
Burrata — 100 g

8-1046 F 
Burrata m. pesto — 80 g

8-1043 F 
Røget Burrata — 100 g

8-1044 F

8-8072 F 
Perle Couscous

8-8054 F 
Quinoa

Nyhed

Nyhed

Ca. vægt.Ca. vægt.
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MINI FRIKADELLER AF GRIS
De små mini frikadeller lavet på gris, kan serveres som en 
appetizer, tapas-snack eller som en del af en hovedret.  
Frikadellerne er færdigstegt og skal blot varmes.

Produktnavn Varenr.

Mini Frikadeller 3-5050 F 6 x 1 kg — 6 kg/kolli 25 g

Produktnavn Varenr. 

Slider 1-8745 F 2 x 3 kg — 6 kg/kolli 40 g ø55 mm

Hakkebøf 1-8750 F 2 x 3 kg — 6 kg/kolli 120 g ø80 mm

Herregårdsbøf 1-8755 F 2 x 2,88 kg — 5,76 kg/kolli 160 g ø95 mm

HAKKEBØFFER
Færdigstegte hakkebøffer i tre forskellige  
størrelser, fremstillet i løs kvalitet med  
kartoffel, som holder den saftig og smagfuld.

Den lille på 40-50 g passer i en sliderbolle,  
perfekt til reception og buffet.

Den mellem på 120 g passer til en  
typisk frokostbøf eller i en burger.

Den store på 160 g er perfekt som  
herregårdsbøf eller i en stor bøfsandwich.

Ca. vægt.Ca. vægt.

Ca. vægt.Ca. vægt. Ca. mål.
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9-1208 K

Produktnavn Varenr. 

Vildt 4-9013 K 4 x 390ml — 1,56 kg/kolli 390ml

Kylling 9-1203 K 4 x 390ml — 1,56 kg/kolli 390ml

Okse 9-1208 K 4 x 390ml — 1,56 kg/kolli 390ml

And 9-1223 K 4 x 390ml — 1,56 kg/kolli 390ml

Oksefedt 9-1233 K 4 x 310 g — 1,24 kg/kolli 310 g

BONE BROTH  
OG OKSEFEDT
Smagfuld Bone Broth som har simret i min. 18 timer. 

BRODO® betyder fond. I gamle dage, før man havde 
boullionterningen, der lavede man fond/bone broth 
ved at koge ben og urter over længere tid. 

En boullionterning består ofte også af tilsætnings-
stoffer, det gøre vores Bone Broth ikke, den er lavet 
på rene økologiske råvarer og kan bruges i div. 
simrerretter, supper og saucer samt drikkes direkte 
af glasset.

9-1203 K 
Kylling

9-1208 K 
Okse

4-9013 K 
Vildt

9-1223 K 
And

9-1233 K 
Oksefedt
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FÆRDIGRETTER
Velsmagende færdigretter velegnet til 
buffeten eller som portionsanretning. 
Varm op, pynt og server.

7-8437 F 
Tarteletfyld

7-8448 F 
Lasagne Bolognese

7-8449 F 
Grøntsagslasagne

Produktnavn Varenr. 

Tarteletfyld 7-8437 F 2 x 1800 g — 3,6 kg/kolli 1800 g

Lasagne Bolognese 7-8448 F 2 x 2000 g — 4 kg/kolli 2000 g

Grøntsagslasagne 7-8449 F 2 x 2000 g — 4 kg/kolli 2000 g

7-8448 F
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8-5009 F

8-4995 F

Produktnavn Varenr. 

Tandoori Naan brød m. hvidløg 8-4995 F 8 x 1,2 kg — 9,6 kg/kolli 80 g

Tandoori Naan brød m. nigella 8-5001 F 8 x 1,2 kg — 9,6 kg/kolli 100 g

Produktnavn Varenr. 

Flerkorns Baguette 8-5009 F 20 stk./kolli — 8,8 kg/kolli 440 g 57 cm

Hvede Baguette 20-71904 F 22 stk./kolli — 9,68 kg/kolli 440 g 58 cm

8-4995 F 
Tandoori Naan brød  

med hvidløg

8-5001 F 
Tandoori Naan brød  

med nigella
20-71904 F 

Hvede Baguette
8-5009 F 

Flerkorns Baguette

BAGUETTE
I vores brød sortiment, har vi to baguettes 
de måler 57 og 58 cm, og er som skabt til 
sandwichs.

Den franske baguette er en del af Unescos 
liste over bevaringsværdig kulturarv.

Produceret i Frankrig.

TANDOORI NAAN
Håndlavet Indisk Naan bagt i en 
traditionel Tandoori ovn, der ved  
ca. 400° C giver brødet den helt 
rigtige smag, sprødhed og tekstur.

Produceret i Indien.

Ca. vægt.Ca. vægt. Ca. mål. Ca. vægt.Ca. vægt.
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8-5050 F 
Filodej

8-5052 F 
Kataifidej

Produktnavn Varenr. 

Filodej 8-5050 F 20 x 450 g — 9 kg/kolli 450 g

Katafidej 8-5052 F 12 x 450 g — 5,4 kg/kolli 450 g

FILO- OG KATAFIDEJ
Katafidej og filodej er to typer af tynde, delikate  
dejprodukter fra Grækenland. Katafidej er en fin  
og sød dej lavet af viklede tråde, mens filodej er 
papirtyndt lagdelt dej, kendt for sin sprødhed.  
Begge dejtyper bruges i det søde og det salte køkken. 

Produceret i Grækenland.

8-5050 F

Produktnavn Varenr. 

Pizzadej 8-5060 F 18 x 350 g — 6,3 kg/kolli 350 g

PIZZADEJ
Lækker pizzadej, super let at arbejde med og 
kommer på frost med en holdbarhed på hele 
15 dage på køl i sin emballage.

Produceret i Frankrig.

8-5060 F 
Pizzadej 

8-5060 F

Ca. vægt.

Ca. vægt.

Ca. vægt.

Ca. vægt.
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Product name Item no.

Pinsa - Sandwich (delt) 8-5065 F 40 x 100 g — 4 kg/kolli 100 g 15 x 9 x 3 cm

Pinsa - Mini 8-5067 F 24 x 125 g — 3 kg/kolli 125 g 19 x 18 x 3 cm

Pinsa  - Romana 8-5069 F 24 x 230 g — 5,52 kg/kolli 230 g 29 x 18 x 3 cm

PINSA
Vores pinsa er lavet med passion, og med en  
fermentering på 72 timer er luftigheden bare  
helt perfekt!  
Sprød på ydersiden og blød indeni.

Vores Pinsa er forbagt og skal blot færdigbages. 

Nogle kommer tilbehøret på og bager dem færdige, 
på samme måde som man ville tilberede en pizza, 
andre bager dem færdige og anretter 
dem efterfølgende.

Nogle anretter tilmed Pinsa som en dessert,  
toppet med mousser eller cremer, frugt og bær.

Pinsa er også perfekt som kuvertbrød, skær det i 
skiver, riv det i rustikke stykker eller server det helt.

Med andre ord er Pinsa utroligt alsidig, og efter 
bagning nydes både nedkølet og varm. 

8-5065 F 
Pinsa - sandwich 

(delt)

8-5067 F 
Pinsa - mini

8-5069 F 
Pinsa - Romana

8-5065 F

Ca. vægt.Ca. vægt. Ca. mål.
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Produktnavn Varenr. 

Blinis 7-1023 F 12 x 16 stk. — 1,62 kg/kolli 8,3 g ø 5 cm

American style pancakes 7-1017 F 40 x 40 g — 1,6 kg/kolli 40 g ø 11 cm

American style pancakes 7-1025 F 10 x 500 g — 5 kg/kolli 50 g ø 8 cm

Pandekager 7-1027 F 10 x 600 g — 6 kg/kolli 60 g ø 17 cm

PANDEKAGER
Pandekagerne er fremstillet med æg fra fritgående høns. 

De er bagt på en støbejernspande på begge sider,  
så man får den rigtige pandekage smag.

Tilbered pandekagerne direkte fra frost eller optøet.

7-1025 F 
American style  

pancakes

7-1027 F  
Pandekager

7-1023 F  
Blinis

LAVET PÅ ÆG FRA  
FRITGÅENDE HØNS

7-1017 F  
American style  

pancakes

7-1017 F
Ca. vægt.Ca. vægt. Ca. mål.
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8-0054 F

Produktnavn Varenr. 

Mince 8-0050 F 2 x 2 kg/kolli

Balls 8-0052 F 2 x 2 kg/kolli 16 g Ø 3-4 cm

The Chunk 8-0054 F 2 x 2 kg/kolli

8-0052 F  
Balls

8-0054 F  
The Chunk

8-0050 F  
Mince

Glutenfri

OUMPH!
Oumph! De ligner intet fra planteverdenen,  
men alligevel føles de bekendt.

Produkterne er primært lavet på sojabønner.  
Oumph! Har som målsætning at produkterne  
skal påvirke klimaet minimalt, på samme tid  
skal maden være nem at lave, smage godt og  
have "det rigtige bid".
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7-9322 F  
Like Crispy Nuggets

7-9320 F  
Like Schnitzel

LIKEMEAT
LikeMeat produkterne er til dem der gerne fortsat 
vil kunne lave og spise de retter man kender  
– men spare på eller helt erstatte kødet.

Produktnavn Varenr.  

Like Schnitzel 7-9320 F 3 kg/kolli 90 g

Like Crispy Nuggets 7-9322 F 3 kg/kolli 20 g 

Like Chicken Kebab 7-9403 F 2,5 kg/kolli

Like Chicken Bites 7-9418 F 2,5 kg/kolli

TM

 7-9418 F  
Like Chicken Bites

7-9403 F  
Like Chicken Kebab 7-9320 F
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Produktnavn Varenr. 

Sorte bønner 8-8001 F 2 x 2,5 kg — 5 kg/kolli

Butter beans 8-8005 F 2 x 2,5 kg — 5 kg/kolli

Cannellini bønner 8-8028 F 2 x 2,5 kg — 5 kg/kolli

Kidney bønner 8-8032 F 2 x 2,5 kg — 5 kg/kolli

Grønne linser 8-8042 F 2 x 2,5 kg — 5 kg/kolli

Røde linser 8-8046 F 2 x 2,5 kg — 5 kg/kolli

Rød quinoa 8-8054 F 2 x 2 kg — 4 kg/kolli

Quinoa 8-8056 F 2 x 2 kg — 4 kg/kolli

Kikærter 8-8060 F 2 x 2,5 kg — 5 kg/kolli

Perle couscous 8-8072 F 2 x 2 kg — 4 kg/kolli

Øko. kikærter 9-9005 F 2 x 2,5 kg — 5 kg/kolli

BÆLGFRUGTER,  
QUINOA OG COUSCOUS
Vores serie af færdigkogte bælgfrugter er let  
anvendelige i f.eks. salater eller gryderetter.  
De ligger løsfrosne, hvormed kan man dosere  
præcis den mængde, som skal bruges. 

Alle vores bælgfrugter er færdigkogte og  
skal blot optøs — så er de klar til brug.
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DENCON FOODS 

Spørger du os, hvad hvad der kendetegner den bedste service, 
er vi ikke i tvivl: Det handler om tillid. Tillid til at din bestilling 
har en høj ensartet kvalitet og er fremme til tiden, mens de 
mennesker – du samarbejder med – besidder et stort  
servicehjerte og udviser fleksibilitet, så også din hverdag 
hænger sammen.

DENCON FOODS står for disse dyder, hvor produktet og  
relationen garanterer dig en god oplevelse. Vi tilbyder et  
bredt sortiment, der er nøje kvalitetskontrolleret af vores 
egne specialister.

HÅND I HÅND MED VORES  
SAMARBEJDSPARTNERE

Vi tror på, at en stærk relation er bedre end et enkelt salg.  
Det er bundet op i vores traditioner og værdier gennem de 
sidste 25 år. Når det går godt for vores samarbejdspartnere, 
går det godt for os.

Netop for at skabe værdi hos alle parter, er vores filosofi at 
gøre arbejdet lettere og fremme et langsigtet partnerskab.

SKRÆDDERSYET  
LØSNINGER

Vi tilbyder opmærkning og pakning efter dine ønsker og  
behov – i en proces hvor vi minimerer unødigt og tungt  
papirarbejde så meget som overhovet muligt.  
Samtidig kan vi stå for udvikling af nye koncepter,  
hvis din forretning har behov for en ny målrettet løsning.

Når du samarbejder med os, trækker du på specialviden 
og indsigt i næsten alle typer af behov inden for det brede 
fødevaresegment. Du får derfor kompetent sparring,  
fødevaresikkerhed, kvalitet og ikke mindst den bedste  
service i Norden.

Kontakt os endelig, hvis du har spørgsmål eller brug for hjælp.
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Har du nogle spørgsmål, så hold dig ikke tilbage. 
Kontakt os via telefon eller mail på:

Telefon: 74 53 43 55  
Eller send en mail til: Salg@denconfoods.dk
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